NOTRE HISTOIRE...

V_RITTGO

ROOFTOP

Nous vous invitons a prendre de la hauteur, au sein des mille
saveurs de notre beau bassin meéditerraneen. Une cuisine de
saison, de raison (circuit-court privilegie) et notre zeste de passion.

Toute notre équipe se lait un plaisir de vous accueillir au Vertigo,
pour un voyage onirique des sens.

Dégustez ! Golitez | Partagez !

Notre quete ultime ? Le ravissement de vos papilles.

We invite you to take the height, within the thousand flavors of our beautiful
Mediterranean basin. A cuisine of season. reason and our zest of passion.

Our whole team is happy to welcome you to the Vertigo, for a dreamlike journey of
Senses.

Enjoy! Taste! Share

OUR STORY...



NOS PRODUCTEURS...

Nos viandes :
Alazard et Roux - Entreprise familiale bouchere depuis 1934,
Taurcau de Camargue AOP a Tarascon.
[a table de Solange - Famille d’¢leveurs. Boucher éco-responsable.
Bovins et cochons issus des platecaux de I'Aubrac.

Nos legumes :
« Escale alimentaire » legumes et ocufs bio.
Gerardo Munoz a Quissac.

Ostréiculture : Huitres Rouzieres
Mathieu Rouzieres a Loupian

Huiles d’olives et olives BIO :
Domaine de I'Oulivie a Saint-Gely-du-Fesc

Ileur de sel :
Le Saunier de Camargue
Les Salins d’Aigues-Mortes a Aigues-Mortes

Apiculture BIO :
Art de Miel
Famille Pons a Cournonsec

Vinaigre BIO :
Vinaigrerie Montpellieraine
Nicolas Robinson a Saint-Gely-du-Fesc

Les Glaces
OGlaces et Sorbets les Cigalines
Artisan Glacier a Gigean

OUR PRODUCERS...



POUR COMMENCER...

Le Foie gras
PRESSE DE PALERON CONFIT DE L’AUBRAC, COEUR DE FOIE GRAS, PAIN DE CAMPAGNE
CHUTNEY D’OIGNONS AU VINAIGRE DE VIN ROUGE A L'ECHALOTE DE MONTPELLIER 16€

@ [a [Lentille

CREMEUX DE LENTILLES A LA TRUFFE, ARANCINI TRUFFE 14€
[ Oeuf

OEUF PARFAIT, VELOUTE DE PANAIS, JAMBON IBERIQUE 14€
CROUTONS DE FOCACCIA

[’Huitre

6 HUITRES DE L'ETANG DE THAU, PERLES D'ECHALOTE AU VINAIGRE 14€

S5 ST,
@ Sans Gluten Local Vegelarien

Nous proposons également des options sans gluten et sans lactose sur demande.

TO START...



A SUIVRE...
@ [a Carotte Rotie

FALAFELS, LISSE DE CAROTTES AU CUMIN, LEGUMES CROQUANTS, ECLATS DE e
NOISETTES, EPINARDS, HUILE DE CORIANDRE

[.a Bouillabaisse Setoise

SAINT-PIERRE, LOUP, RASCASSE, POMME DE TERRE VAPEUR, FENOUIL CONFIT, 8€
SIPHON D’AiOLI
[’Agneau

SOURIS D’AGNEAU DU PAYS D’AVEYRON, JUS CORSE AUX EPICES D'ORIENT )€
SEMOULE AUX FRUITS SECS

e Poulpe
TORTELLIS AU POULPE, HUILE DE HOMARD, JUS DE CRUSTACES,
POUDRE DE POUTARGUE 26€

La Saint-Jacques

PUREE DE POTIMARRON, CEBETTES, POTIMARRONS ROTIS, CHAMPIGNONS DE
SAISON, JUS DE VIANDE 29€
Eﬁj Sans Gluten Local @Mj Vegelarien

Nous proposons également des options sans gluten et sans lactose sur demande.

TO BE CONTINUED...



A SUIVRE...

CUISSON AU JOSPER GRILL

ACCOMPAGNES DE GRATIN DE POMME DE
TERRE, LEGUMES DE SAISON AUX EPICES

SAUCE AU CHOIX : MOUTARDE OU POIVRE

[L.a Sole
AU SEL FUME VIKING 38€

Le Poeuf

COEUR D’ENTRECOTE D'AUBRAC 37€
ST,
e Cochon
T-BONE DE COCHON DES MONTS LAGAST DE L’AVEYRON 32€

Menu Enfant / Kid’s Menu

Enfant jusqu'a 12 ans / Kids up to 12 years

STEAK HACHE FRITES OU POISSON DU JOUR

GAUFRE LIEGEOISE OU POT DE GLACE ARTISANALE

S5 ST,
@ Sans Gluten Local Vegelarien

Nous proposons également des options sans gluten et sans lactose sur demande.

TO BE CONTINUED...



TOUT EN DOUCEUR...

Plateau de fromages

FROMAGES AOP FRANGAIS A LA DECOUPE 12¢€
[’Orange

SOUPE D'ORANGE, ESPUMA D'ORANGE SANGUINE, GLACE CANNELLE, 11€
TUILE CROUSTILLANTE

[’Ananas

PANETTONE PERDU, ANANAS ROTI AU SUCRE MUSCOVADO, CARAMEL
PASSION, GLACE WHISKY TOURBE 12€

[.a Pomme
MILLE-FEUILLE DE POMMES CONFITES, CREME IVOIRE, CONDIMENT DE DATTES l4€
AU VINAIGRE DE POMME, GLACE VANILLE, MARBRE CARAMEL NOIX DE PECAN

e Chocolat
NAMELAKA DE CHOCOLAT PRALINE, POIRES, ECORCE DE YUZU CONFITE, 14{
GLACE PRALINE NOISETTE AMANDE

Nous proposons également des options sans gluten et sans lactose sur demande.

VERY SOFTLY...



