
Nous vous invitons à prendre de la hauteur, au sein des mille
saveurs de notre beau bassin méditerranéen. Une cuisine de

saison, de raison (circuit-court privilégié) et notre zeste de passion.

Toute notre équipe se fait un plaisir de vous accueillir au Vertigo,
pour un voyage onirique des sens.

Dégustez ! Goûtez ! Partagez !

Notre quête ultime ? Le ravissement de vos papilles.

We invite you to take the height, within the thousand flavors of our beautiful

Mediterranean basin. A cuisine of season, reason and our zest of passion.

Our whole team is happy to welcome you to the Vertigo, for a dreamlike journey of

senses.

Enjoy! Taste! Share
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Chiffonnade de jambon 
blanc truffé
JAMBON TRUFFÉ D’ÉTÉ 125G 
Ham truffled chiffonade (125g)

Fromage de chèvre chaud
FROMAGE DE CHÈVRE (120G)
Broiled goat cheese (120g)

FINGER FOOD
DE 15H À 22H30

Saucisse sèche 
SAUCISSE AUX NOIX OU CHORIZO
DOUX DE L’AVEYRON
Sausage with walnuts, or chorizo
from Aveyron

Frites
BOL DE FRITES FRAÎCHES
Homemade french fries

Gaufre liegéoise
GAUFRE LIÉGEOISE SAUCE CHOCOLAT
Liège waffle with chocolate sauce

Fruits
COUPE DE FRUITS FRAIS DE SAISON
Cup of fresh seasonal fruits

Falafels
BOL DE 8 FALAFELS
Bowl of 8 falafels

Saumon gravlax
4 TOASTS DE SAUMON GRAVLAX À
L’ANETH, CRÈME ACIDULÉE 
Gravlax salmon with dill, sour cream

Croque-monsieur à partager
CROQUE-MONSIEUR AU COMTÉ ET
JAMBON
Croque-monsieur with comté cheese
and ham

6 moules gratinées en
persillade
MOULES GRATINÉES
6 mussels au gratin with parsley

Planche mixte du Vertigo
GRANDE PLANCHE À PARTAGER AVEC
UN ASSORTIMENT DE NOS TAPAS
Big board with a variety of tapas to
share

Glace
POT DE GLACE ARTISANALE BIO ET
VÉGAN (AU LAIT DE COCO) AU CHOIX 

*Origine des viandes : France
Une liste des allergènes présents dans les plats est à votre disposition.

Orign of meats : France
A list of allergens present in the meals is available.

Your choice of organic and vegan
artisanal ice cream

Sans Gluten Local Végétarien



COCKTAILS CRÉATION

Le Spicy Mango
TEQUILA, MEZCAL, CITRON VERT, PURÉE DE
MANGUE, KOSO POIVRON PIMENT

16€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 
Prix nets en Euros, taxes et service compris.

Alcohol abuse is a health hazard. Consume in moderation. 
Prices are in euros and include tax and service.

Mon Cherry 
VODKA CERISE, LIQUEUR CHOCOLAT, SUCRE,
EXPRESSO

Purple
VODKA SAFRAN, CITRON, KOSO CAROTTE, HUILE
DE SÉSAME/CAROTTE

Amandine
TEQUILA INFUSÉE POIRE CANNELLE, CITRON,
LIQUEUR DE NOISETTE, POMME, POIRE

L’Aphrodisiaque
RHUM INFUSÉ AU THYM ET PIMENT, CITRON VERT,
GINGER BEER

GIN INFUSÉ CÉDRAT/PAMPLEMOUSSE CORSE,
LIQUEUR DE CHATAIGNE, CITRON, TONIC

Panettone Sour
RHUM INFUSÉ, FRUITS CONFITS, MARSALA AUX
OEUFS, KOSO D’HIVER, CITRON, BLANC D’OEUF

Le Montagnard
GENEPI, NOILLY PRAT, LIQUEUR MYRTILLE, SODA

Soft pink
PURÉE DE FRAMBOISES, CITRON, INFUSION DE
VAHINÉS, BAIES ROSES

Le Charlie
POMME, POIRE, CITRON, SIROP DE PAIN D’ÉPICES,
GINGER BEER

MOCKTAILS CRÉATION 12€

Corsica


