NOTRE HISTOIRE...

\VERTIGO

ROOFTOP

Nous vous invitons a prendre de la hauteur, au sein des mille
saveurs de notre beau bassin mediterraneen. Une cuisine de
saison, de raison (circuit-court privilegic) et notre zeste de passion.

Toule notre equipe se fait un plaisir de vous accueillir au Vertigo,
pour un voyage onirique des sens.

Dégustez | Golter | Partagez !

Notre quéte ultime ? Le ravissement de vos papilles.

We invite you to take the height, within the thousand [lavors of our beautiful
Mediterranecan basin. A cuisine ol season, reason and our zest of passion.

Our whole team is happy to welcome you to the Vertigo,
for a dreamlike journey of senses.

Enjoy! Taste! Share

OUR STORY...



NOS PRODUCTEURS...

Nos viandes :
[a table de Solange - Famille d'eleveurs. Boucher eco-responsable.
Bovins et cochons issus des platcaux de 'Aubrac.

Nos legumes :
« Escale alimentaire » legumes et ocufs bio.
Gerardo Munoz a Quissac.

Ostreéiculture : Huitres Rouzieres Apiculture BIO :
Mathieu Rouzieres a Loupian Art de Miel
Famille Pons a Cournonsec

Huiles d’olive et olives BIO : Vinaigre BIO :
Domaine de I'Oulivie a Saint-Gely-du-Fesc Vinaigrerie Montpellieraine
Nicolas Robinson a Saint-Gely-du-Fesc

Fleur de sel : Les Glaces
Le Saunier de Camargue Glaces et Sorbets artisanaux
Les Salins d’Aigues-Mortes a Aigues-Mortes elabores dans 'Aude

OUR PRODUCERS...



POUR COMMENCER...
& | 'Huitre

6 HUITRES DE L'ETANG DE THAU, CAVIAR DE HARENG,
POMME VERTE, CITRON ET ANETH 14€

90 # & Le Poulpe

CARPACCIO DE POULPE, GLACE PAPRIKA FUME «PIMENTO DE LA VERA», PICKLES, .
LEGUMES CROQUANTS, HUILE D'OLIVE AUX AGRUMES ET SESAME NOIR 16€

s 6 Le Carpaccio

BOEUF BIO BLACK ANGUS, BURRATINA CREMEUSE 15€
HUILE D’AMANDE, PIGNONS TORREFIES S

¢ 6 m La Ratatouille

TARTINE DE RATATOUILLE FROIDE AU BASILIC, FOCCACIA AUX OLIVES VERTES, 14€
HALLOUMI GRILLE, VINAIGRETTE DE TOMATES, CRUMBLE D'OLIVES NOIRES

e Gaspacho e
GASPACHO DE TOMATE, PESTO, OLIVES, HERBES FRAICHES, TOMATES CERISES, PIMENT
D'ESPELETTE
+ BURRATA CREMEUSE

/€

TO START...



A SUIVRE...

¥ % 2 e Poke Bowl

FALAFEL AU MA'I'S, DES DE SAUMON GRAVLAX (OU TOFU FRIT), EPEAUTRE,
MANGUE, PIQUILLOS, AVOCAT, EDAMAME, SESAME GOMASIO 24€

¥ gax Le Thon

STEAK DE THON MI-CUIT, RISOTTO DE CAMARGUE AU PECORINO, JUS
TOMATE AU PESTO, FLEUR DE COURGETTE EN BEIGNET 29€

¥ 0 <<g |La Bouillabaisse

BOUILLABAISSE DE LOTTE ET GAMBAS, POMMES GRENAILLE, FENOUIL, 28€
SYPHON D’AiOLI SAFRANE

#¢le ligre

TATAKI QUI PLEURE, AUBERGINES AUX EPICES FUMEES, CACAHUETES, 29€
CONDIMENT PICO DE GALLO

# ¢ | es Pates

TORTELLONI AUX CREVETTES, ECORCE DE CITRON ET PIMENT, TOMATES
CERISES CONFITES, OLIVES TAGGIASHES, CEBETTES, JUS MARINIERE 28€




CUISSON AU JOSPER GRILL

GARNITURES: TOMATE PROVENCALE, ECHALOTE CONFITE,
FRITE DE PANISSE, SUCRINE

#< La Marée ,
POISSON DU JOUR ENTIER SELON ARRIVAGE, SAUCE VIERGE 3l€

# |.e Cochon

ECHINE DE COCHON DES MONTS LAGAST DE L'’AVEYRON, JUS CORSE A L'AlL NOIR 35€
# e Boeuf (
ENTRECOTE DE L’AUBRAC, JUS CORSE A L'AlL NOIR 39€

Menu Enfant / Kid's Menu

Enfant jusqu’a 12 ans / Kids up to 12 years

STEAK HACHE OU POISSON DU JOUR,
FRITES OU LEGUMES DE SAISON 16€

GAUFRE LIEGEOISE OU POT DE GLACE ARTISANALE

TO BE CONTINUED...



TOUT EN DOUCEUR...

@ Platcau de [romages
FROMAGES AOP FRANGAIS A LA DECOUPE 14€

&6 0 Le Souffle

SOUFFLE GLACE AU GRAND MARNIER , CARAMEL ORANGE , BRISURES DE NOUGAT 13€
A DEGUSTER AVEC UNE LIQUEUR GRAND MARNIER* N

® 0 La Pavlova

CREME IVOIRE A LA VANILLE, FRUITS ROUGES, GEL BISSAP, SOBERT HIBISCUS 12€
A DEGUSTER AVEC GIN FLEUR DE CERISIER DE LA MAISON BARCELONA GINRAW

® ® Le Chocolat

MI-CUIT CHOCOLAT GUANAJA A LA MENTHE , GLACE FEVE DE TONKA COULIS DE GRIOTTE 12€
A DEGUSTER AVEC CREME DE MENTHE “MENTHEUSE” DE LA MAISON LAUZE*

® 0 La Fougasse

FOUGASSE D’'AIGUES-MORTES PERDUE A LA CREME DE CITRON “LA PULPEUSE”, THE GLACE, 10€
GLACE CORNE DE GAZELLE
A DEGUSTER AVEC CREME DE CITRON “PULPEUSE” DE LA MAISON LAUZE*

VERY SOFTLY...



Informations sur les allergénes et le régime alimentaire
Allergen & Dietary Information

Bien que nous prenions toutes les précautions pour minimiser les risques et manipuler

les allergénes en toute sécurite, une contamination croisée peut toujours se produire.

Si vous avez des exigences alimentaires ou des allergies alimentaires, veuillez nous en
informer et nous ferons de notre mieux pour répondre a vos besoins.

While we take every precaution to minimize risk and handle allergens safely,

cross-contamination may still occur. If you have any dietary requirements or food

allergies, kindly inform us, and we will do our best to accommodate your needs.
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Céréa |e5 (Contient du Gluten]
Cereals (comains Guren

Sans Gluten
Gluten-Free

Poisson
Fish

Fruits de Mer
Shellfish

Mollusques
Molluscs

Euf
Egg

Soja
Soybean

Céleri
Celery

Sulfites
Sulphites

Sans Porc
Pork-Free

0

Lait
Milk

Sans Produits Laitiers
Dairy-Free

Lupin
Lupin

Graines de Sésame
Sesame Seeds

Moutarde
Mustard

Cacahuétes
Peanuts

MNoix
Muts

Végétarien
Vegetanan

Végétalien
Vegan

Sans Alcool
Alcohol-Free



