NOTRE HISTOIRE...

\VERTIGO

ROOFTOP

Nous vous invitons a prendre de la hauteur, au sein des mille
saveurs de notre beau bassin mediterrancen. Une cuisine de
saison, de raison (circuit-court privilegic) et notre zeste de passion.

Toute notre equipe se lait un plaisir de vous accueillir au Vertigo,
pour un voyage onirique des sens.

Dégustez | Gouter ! Partagez !

Notre quéte ultime ? Le ravissement de vos papilles.

We invite you to take the height, within the thousand flavors of our beautiful
Mediterranean basin. A cuisine ol season, reason and our zest ol passion.

Our whole team is happy (0 welcome you (o the Verligo,
for a dreamlike journcy of senses.

Enjoy! Taste! Share

OUR STORY...



NOS PRODUCTEURS...

Nos viandes :
La table de Solange - Famille d'¢leveurs et bouchers ¢co-responsables.
Bovins et cochons issus des platcaux de 'Aubrac.

La Maison Brosset, charcutiers de peres en fils depuis 1954 a Angers

Nos legumes :
« Escale alimentaire » legumes et ocufs bio.
Gerardo Munoz a Quissac.

Ostreiculture : Huitres Rouzieres Apiculture BIO :
Mathieu Rouzicres a Loupian Art de Miel
Famille Pons a Cournonsec

Huiles d'olive et olives BIO : Vinaigre BIO :
Domaine de I'Oulivie a Saint-Gely-du-Fesc Vinaigrerie Montpellieraine
Nicolas Robinson a Saint-Gely-du-Fesc

Fleur de sel : Les Claces
Le Saunier de Camargue Glaces et Sorbets artisanaux
Les Salins d’Aigues-Mortes a Aigues-Mortes elabores dans I'Aude

OUR PRODUCERS...



POUR COMMENCER...
& | 'Huitre

6 HUITRES DE L'ETANG DE THAU, PERLES D'ECHALOTTE
AU VINAIGRE DE VIN 14€

#8560 Le Canard

BRUSCHETTA DE MAGRET FUME, GESIERS, POMME VERTE, PICKLES, VINAIGRETTE
MOUTARDE A L'ANCIENNE 13€

£3le Foie Gras

FOIE GRAS DE CANARD A LA FLEUR DE SEL DE CAMARGUE, CONDIMENT POIRE-COING 15€
AUX EPICES, PAIN TOASTE FIGUE-CHATAIGNE-NOISETTE =

20 Le Velouté

VELOUTE POIREAU - POMME DE TERRE AU LAIT DE COCO, POIS CHICHES TORREFIES AU 10€
CURRY MARIN

©# |'Obuf Parfait

FACON MEURETTE , GUANCIALE CROUSTILLANT, OIGNONS GRELOTS, ET SAUCE CORSEE
AU PORTO ROUGE, CROUTONS, CIBOULETTE FRAICHE

12€

TO START...



A SUIVRE...

s #0604 Les Cannelloni

CANNELLONI FARCIS AU CHAMPIGNON ET A LA TRUFFE NOIRE, CREME DE
PARMESAN, ECLATS DE NOISETTES ET LEGUMES DE SAISON 24€

0 Le Paleron

PRESSE DE PALERON CONFIT 7H AUX EPRICES DOUCES, STICK DE POMME DE TERRE AU
FROMAGE FRAIS ET AUX HERBES, JUS A L’AIL NOIR, CAROTTES CONFITES AU MIEL 29¢€

o# 0 <& La Bouillabaisse Contemporaine
BOUILLABAISSE DE POULPE, CALAMAR ET DE SEICHE, SOUPE DE POISSON 30€

ANISEE, POMME DE TERRE VAPEUR, AIOLI SAFRANE ET CROUTONS

s« ¥ La Gambas

GAMBAS SNACKEES EN PERSILLADE, POLENTA AU PARMESAN, PUREE POTIRON,
TUILE DE RIZ SOUFFLE

29¢€

# ¢ La Saint—Jacques
POT-AU-FEU DE NOIX DE ST-JACQUES ET SAUMON FUME AUX GRAINES DE

30€

PAVOT ET QUINOA. LEGUMES DE SAISON ET CEBETTES




CUISSON AU JOSPER GRILL

GARNITURE DU MOMENT

s ¥ < La Marée
PECHE DU JOUR, SAUCE VIERGE EXOTIQUE PASSION-CITRON VERT 34€

# |.aVolaille

DEMI COQUELET ROTI AUX HERBES DE PROVENCE 26€
# | e Boeuf
COEUR DE RUMSTECK AUBRAC JUSTE SAISI 39€

Menu Enfant / Kid's Menu

Enfant jusqu’a 12 ans / Kids up to 12 years

STEAK HACHE OU POISSON DU JOUR,
FRITES OU LEGUMES DE SAISON 16€

GAUFRE LIEGEOISE OU POT DE GLACE ARTISANALE

TO BE CONTINUED...



TOUT EN DOUCEUR...

@ Platcau de [romages
FROMAGES AOP FRANCAIS A LA DECOUPE 14€

£&0 0 Le lruit

SOUPE DE FRUITS DES BOIS, PANNA COTTA A LA VANILLE ET GRANOLA 12€
CROUSTILLANT

£ 6 0la Mangue

BRIOCHE PERDUE, MANGUE ROTIE AU SUCRE FOU EPICE, CARAMEL A LA 14€
MANGUE ET GLACE BULGARE

La#£6 0 LabPomme

CLAFOUTIS DE POMME ET CREME D’AMANDE, CRUMBLE AUX NOIX, GLACE AU CIDRE ET 12€
SAUCIERE DE VIN CHAUD*

£33 o0 lLeChocolat

GROS CHOUX CRAQUELIN, GANACHE CHOCOLAT PRALINE, GLACE CAPPUCCINO, BRISURES DE 12€
MARRON GLACE ET SAUCE CHOCOLAT

VERY SOFTLY...



